SERGIO ARGUDO - ESAQUEMAS SOIVRE

Sector vinos y demas bebidas alcohdlicas

Ejercicio 1- Esquema del tema 11 - Actualizado el 12 de octubre de 2026

21 (7=}
INTRODUCCION

DESCRIPCION, DESIGNACION,
FACTORES DE CALIDAD,
ANALISIS SECTORIAL Y
NORMATIVA APLICABLE

Zyl INTRODUCCION .

Las bebidas alcohdlicas tienen gran importancia comercial en
Espana: vino, cerveza, sidra y algunas bebidas espirituosas.
Todas contienen alcohol etilico, obtenido por fermentacién de
los azucares de frutas, melazas o granos. Se llama aguardiente
a la bebida espirituosa obtenida por destilacion de productos
fermentados de origen agricola, como el vino, el orujo, la fruta o
los cereales.

El GTISA, grupo de trabajo presidido por la Secretaria General
de Agricultura y Alimentacion del MAPA, desarrolla el Plan de
Internacionalizacién del Sector Agroalimentario. Uno de sus
siete grupos se dedica al sector vitivinicola y busca eliminar
barreras comerciales, consolidar y abrir mercados, mejorar la
coordinacion institucional, aumentar la dimensién empresarial
y promover los productos espanoles.

DESCRIPCION, DESIGNACION,
=I=8 FACTORES DE CALIDAD, ANALISIS
SECTORIAL Y NORMATIVA APLICABLE &«

Vino

Vino. Producto resultante de la fermentacion alcohdlica total o
parcial de la uva fresca, estrujada o no, o de mosto de uva, por
las levaduras presentes en la pruina de la uva.

La variedad de vinos depende de la uva, de la modalidad de
elaboracién y de su composicion:

o Sabor dulce: aziicares residuales (fructosa y glucosa),
alcohol etilico y glicerina

o Acidez: 4cidos organicos tartarico, malico y citrico

e Sabor amargo: polifenoles, sobre todo antocianos y taninos

La normativa clasifica los vinos con dos criterios
complementarios, el proceso de elaboracién y el nivel de
calidad y proteccidn geogréfica.

Segun el proceso de elaboracion. La OCM (anexo VI, parte I,
del Reglamento (UE) 1308/2013) define las categorias:

« Vino: grado alcohélico adquirido no inferior al 8,509 % vol
segun la zona, y grado total que no supera con caracter
general el 15 % vol

« Vino de licor: encabezado con alcohol vinico o destilado de
vino, con un grado adquirido de entre el 15y el 22 % vol,
como el jerez o el oporto

« Vino espumoso: primera o segunda fermentacion y
sobrepresion de al menos 3 bares por diéxido de carbono
procedente exclusivamente de la fermentacion.

« Vino de aguja: sobrepresion de entre 1y 2,5 bares por
diéxido de carbono endégeno

« Vino desalcoholizado (no mas de 0,5 % vol) y parcialmente
desalcoholizado (mas de 0,5 % vol pero menos que el minimo
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de su categoria de origen): categorias nuevas del
Reglamento (UE) 2021/2117

Segtin la calidad y la proteccion geografica. El sistema de DOP
e IGP sustituyé a los antiguos v.c.p.r.d. tras la reforma de la
OCM de 2008. En Espania, la Ley 24/2003, de la Vifa y del Vino,
establece estos niveles:

¢ Vinos de la Tierra (IGP)

« Vinos de Calidad con Indicaciéon Geografica, como Cangas,
Sierra de Salamanca o Valtiendas

+ Denominaciones de Origen (DOP), como Ribera del Duero,
Rueda, Jerez-Xérés-Sherry o Cava

+ Denominaciones de Origen Calificadas (DOP), solo dos: Rioja
y Priorat

« Vinos de Pago (DOP), de un paraje con edafologia 'y
microclima propios que no tiene por qué estar en una DO,
como Prado de Irache o Arinzano

Los productos vitivinicolas aromatizados, regulados por el
Reglamento (UE) 251/2014, anaden aromas y otros
ingredientes. Hay tres grupos: vinos aromatizados (vermut),
bebidas aromatizadas a base de vino (sangria) y cdcteles
aromatizados.

Factores de calidad comercial. La calidad comercial es el valor
anadido que recibe un alimento respecto a su estado natural.
Los factores del vino son las caracteristicas que definen su
identidad, la materia prima, el proceso de elaboracidn, las
condiciones de conservacion y las caracteristicas
organolépticas. Los controles analiticos miden la densidad a 20
°C, el contenido en azucares del mosto, el grado alcohélico
volumétrico, el extracto seco total y los azlicares reductores, y
permiten detectar practicas fraudulentas.

Las enfermedades del vino, de origen quimico, fisicoquimico o
microbioldgico, alteran sus propiedades organolépticas:

« Enturbiamiento o refermentacion: turbidez, depdsito,
presencia de anhidrido carbdnico y sabor picado

o Quiebra férrica: turbidez, depdsito blanco o negro y reflejos
metalicos

« Quiebra proteica: coagulacién de proteinas a bajas
temperaturas, con posos

o Quiebra cuprosa: precipitado parduzco en blancos y rosados,
con sabor metélico y amargo

Analisis sectorial. Segun la OlV (informe de 2025), la
produccién mundial de 2024 fue la mas baja en mas de sesenta
anos, con 7,1 millones de hectareas de vifedo (-0,6 %). Francia
cayo un 23 % y cedid el primer puesto a Italia (41 millones de
hl), mientras Espafa siguié como tercer productor con 33,6
millones de hl. En 2025 la produccion espanola fue de 28,7 Mhl
(=7,7 %), un 17 % por debajo de la media de cinco afnos por la
sequiay las olas de calor.
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La UE es el mayor exportador e importador mundial, con mas
del 40 % de la produccién amparada por DO, y hay una
tendencia consolidada hacia los vinos de calidad. En
exportacion, Espana vy ltalia se disputan el primer puesto en
volumeny Francia lidera en valor. Més de la mitad del volumen
espanol sale a granel, sobre todo a Italia, Francia y Alemania,
que lo envasan y reexportan con mas valor anadido. Es un reto
estructural.

Seglin DATACOMEX, en 2025 el sector tiene superavit
comercial y exporta casi 3.000 M€ (-2 %), aproximadamente el
4 % de las exportaciones agroalimentarias:

« Destinos del vino: Alemania, EEUU, Reino Unido, Francia,
Paises Bajos, Suizay Canada

« Mosto, en torno a 400 M£: Italia, China, Francia, Alemaniay
Arabia Saudi

« Importaciones: Francia, Italia, Portugal, Chile y Alemania

o Las exportaciones a Canaday Japén crecen al amparo del
CETA (2017) y del Acuerdo de Asociacion Econémica UE-
Japdn (2019)

Los aranceles de la administracién Trump son la principal
novedad. Las importaciones estadounidenses de vino espanol
cayeron en 2025 un 16,5 % en valor y un 2,9 % en volumen, y
estén en riesgo 400 M€, sobre todo de Rioja, Ribera del Duero,
Rias Baixas y el cava. Tras el acuerdo politico UE-EEUU del
verano de 2025, el vino europeo quedd sujeto al arancel
general del 15 %, sin exencion sectorial. El Acuerdo Interino de
Comercio UE-Mercosur, aplicado provisionalmente desde el 1
de mayo de 2026, elimina progresivamente los aranceles de
Brasil, Argentina, Uruguay y Paraguay a vinos y espirituosos
europeos y protege indicaciones geograficas espanolas.

Normativa aplicable. El Reglamento (UE) 1308/2013 crea la
OCM, modificado por el Reglamento (UE) 2021/2117, que
regula los vinos desalcoholizados, el etiquetado nutricional y de
ingredientes aplicable desde el 8 de diciembre de 2023 y
prorroga las autorizaciones de plantacion hasta 2045. La OCM
actua en cuatro frentes:

« Clasificacion de productos: categorias viticolas, practicas
enoldgicas autorizadas y normas de designacion,
presentacion y etiquetado

» Organizaciones de productores (OP), base para los objetivos
de la PAC, y organizaciones interprofesionales, reconocidas
conforme al art. 157 del Reglamento 1308/2013 y a la Ley
38/1994, como la OIVE. La FEV, la FEBE y la FIAB son
organizaciones empresariales sin naturaleza interprofesional

» Régimen de intervencion, canalizado por la intervencion
sectorial vitivinicola del Plan Estratégico de la PAC, que
financia reestructuracion y reconversion del vinedo, cosecha
en verde, inversiones en bodegas, promocién en terceros
paises y destilacion de crisis. Lo gestiona el FEGA y lo
financia el FEAGA

» Medidas de intercambio con terceros paises: aranceles,
contingentes, salvaguardias y certificados de importaciony
exportacién, con acuerdos de reconocimiento de préacticas
enoldgicas y de proteccion de indicaciones geograficas

El régimen de autorizaciones, prorrogado hasta 2045, limita el
aumento de superficie al 1 % anual para evitar la devaluacién
del mercado.

Los objetivos de la OCM son aumentar la competitividad de los
vinos de la UE, potenciar su reputacion, dar al sector normas
simples que equilibren oferta y demanda y mantener la funcion
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social y ecoldgica rural. Se refuerzan las practicas enoldgicas
(se prohibe anadir aguay alcohol) y el control de las menciones
obligatorias y facultativas.

En el &mbito nacional rige la Ley 24/2003, modificada por la
Ley 6/2015 de DOP e IGP de dmbito supraautonémico. Las
normas sustantivas de las DOP e IGP vitivinicolas siguen en el
Reglamento 1308/2013, y el Reglamento (UE) 2024/1143
unifica los procedimientos de registro y proteccién de las
indicaciones geograficas de vinos, espirituosas y productos
agricolas.

Requisitos para ser DO Ca.:

« Antigliedad: al menos 10 anos usando el término
«denominacién de origen»

» Embotellado en origen, desde bodegas inscritas dentro de la
zona delimitada

» Control sistematico por lotes homogéneos de volumen
limitado en los exdamenes analiticos y organolépticos

 Bodegas independientes, separadas por una via publica de
las no inscritas, con entrada exclusiva de uva y vino de la
misma DOP

o Delimitacién cartografica de los terrenos aptos, desglosada
por término municipal

El etiqguetado se rige por el Reglamento Delegado (UE)
2019/33 y el Real Decreto 1363/2011. Desde el 8 de diciembre
de 2023 son obligatorias la informacidn nutricional y la lista de
ingredientes, que pueden ir en cédigo QR. La etiqueta debe
incluir:

« Denominaciéon de venta: categoria del producto y, si hay
proteccién, «Denominacién de Origen Protegida» o
«Indicacion Geogréfica Protegida» con su nombre geogréfico

+ Volumen nominal y grado alcohdlico adquirido en % vol.

e Procedencia

» Embotellador (en espumosos, productor o vendedor) e
importador solo en vinos de terceros paises

» AzUcares, obligatorio solo en espumosos y sus variantes
(Brut Nature, Extra Brut, Brut, Demi-sec)

» Alérgenos, como «Contiene sulfitos»

« Valor energético por 100 ml con el simbolo «E», con el resto
de la informacién derivable al QR

Legislacion especifica:

» Reglamento (CE) 555/2008, programas de apoyo, comercio
con terceros paises, potencial productivo y controles

+ Reglamento Delegado (UE) 2018/273, plantaciones y
registro viticola

+ Reglamento Delegado (UE) 2019/934, préacticas enoldgicas
autorizadas y restricciones

+» Reglamento (UE) 251/2014 y Reglamento Delegado (UE)
2017/670, productos vitivinicolas aromatizados y sus
procesos de produccion

+ Real Decreto 90/2023, Intervencion Sectorial Vitivinicola
del PEPAC: promocidn en terceros paises, reestructuracion y
reconversion, inversiones en bodegas y cosecha en verde

Cerveza

Cerveza. Bebida resultante de la fermentacién alcohdlica, con
levadura seleccionada, de un mosto de malta de cebada, solo o
con otros productos transformables en azucares por digestiéon
enzimatica, con lupulo y sometido a coccién.

o Cerveza de cereal: mosto de malta de un cereal distinto de la
cebada
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» Cerveza sin alcohol: grado alcohdlico inferior al 1 %

o Cerveza extra: extracto seco primitivo no inferior al 15 %

» Cerveza especial: extracto seco primitivo no inferior al 13 %
en masa

Factores de calidad comercial. Los mas importantes son el
aroma, el sabor, el contenido en alcohol y el color de la espuma.
También es muy importante el valor nutritivo, medido como
extracto real y extracto seco primitivo.

Anadlisis sectorial. Los mayores productores mundiales son
China, EEUU y Brasil. En la UE la produccién de 2024 fue de
347 millones de hl, liderada por Alemania (22,2 %), Espana
(12,3 %) y Polonia (10,6 %). Espana produjo 41,5 millones de hl
en 2025 (+0,5 %), es segundo productor de la UE y principal
fabricante de cerveza sin alcohol de los paises occidentales.

El sector tiene déficit comercial y es el quinto exportador de la
UE. Exporté 328 M€ en 2025 (+8 %), con destinos
extracomunitarios como China, Cuba, Reino Unido, Andorray
Guinea Ecuatorial. Importa sobre todo de Bélgica, Portugal,
México y Francia. El consumo interno cayé un 0,2 % en 2024,
mientras la cerveza sin alcohol crecié un 5,3 % en facturacién
en 2025.

Normativa aplicable. El lGpulo se regula por la OCM
(Reglamento (UE) 1308/2013) y desde 2024 por el
Reglamento de Ejecucién (UE) 2024/601, sobre certificaciony
controles, y el Reglamento Delegado (UE) 2024/602, sobre
normas de comercializacion. En Espaia rigen el Real Decreto
284/2019, modificado por el Real Decreto 1058/2024.

El Real Decreto 678/2016 fija las normas de calidad de la
cervezay bebidas de malta, con sus caracteristicas minimas,
préacticas, etiquetado, aditivos y coadyuvantes, y permite anadir
agua potable para reducir el grado alcohdlico y ajustar el
extracto seco primitivo. El Real Decreto 142/2026 modifica la
normativa de calidad alimentaria, incluidas cerveza y sidra.

Sidra

Sidra. Bebida resultante de la fermentacién alcohdlica total o
parcial de la manzana fresca o de su mosto, con graduacion
superior a 4°. Se clasifica en seca, semiseca y dulce segln sus
azlcares. La sidra natural se elabora de forma tradicional, sin
azUcares anadidos, con gas carbdnico exclusivamente
enddgeno y graduacion superior a 4,5°.

Factores de calidad comercial. La sidra estd en la OCM Unica.
El Real Decreto 72/2017 recoge las normas de calidad de la
sidra natural y la sidra. Importan los caracteres organolépticos,
la graduacion y la ausencia de defectos. Tiene la DOP Sidra de
Asturias.

Analisis sectorial. Producen sobre todo EEUU, Francia, Reino
Unido y Alemania. Espana es uno de los cinco productores de la
UE y el séptimo exportador, con produccién concentrada en
Asturias y la cornisa cantdbrica. Tiene poco peso comercial y
un superavit de 7,1 M€. Exporta a EEUU, Portugal y Reino Unido
e importa de Suecia, Alemania e Irlanda. En Espana se consume
la natural y se exporta la espumosa.

Bebidas espirituosas

Bebidas espirituosas. Bebidas para consumo humano con
cualidades organolépticas particulares y un grado alcohélico
minimo del 15 % vol, producidas por destilacién, maceracion,
adicién de aromas, azulcares o edulcorantes, o por mezcla de
una espirituosa, alcohol etilico agricola u otras bebidas.
Destacan:
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+ Ron: fermentacién y destilacidén de jarabes de cana de azucar

» Whisky: destilacién del jugo de cereales, principalmente
malta

» Ginebra: aromatizacion con enebro de alcohol etilico o
destilado de cereales

» Vodka: materias primas agricolas (cereales, patatas) por
fermentacién y destilacién o rectificacion

Factores de calidad. Los mas destacados son los caracteres
organolépticos, la graduacion alcohdlica y la ausencia de
defectos o alteraciones.

Anadlisis sectorial. Controlan el sector unos pocos grupos
multinacionales. En la UE producen sobre todo Francia, Italia,
Paises Bajos y Alemania, y la UE es el primer exportador
mundial. Tras el Brexit, el whisky escocés y la ginebra britanica
son importaciones de un tercer pais. Espana es el sexto
exportador y el cuarto importador de la UE. Produce
principalmente DIAGEO y PERNOD RICARD, sobre todo brandy,
aguardiente y whisky, y el mercado espanol esté a la baja por la
creciente conciencia sobre el abuso del alcohol.

Seglin DATACOMEX, Espafna exporta brandy, licores, ginebray
orujo, con Filipinas como primer destino. Importa sobre todo
whisky del Reino Unido y ron de la Republica Dominicanay
Cuba, ademas de licores.

En marzo de 2025 Trump amenazd con un arancel del 200 % a
vinos, champanes y alcoholes de la UE, como represalia por el
arancel europeo al bourbon. No se materializd, pero generdé
volatilidad. El acuerdo politico UE-EEUU del verano de 2025 fijo
un arancel general del 15 % para la mayoria de productos
europeos, incluidas las bebidas alcohdlicas, cuya situacion
sigue pendiente de negociacion.

Normativa aplicable. El Reglamento (UE) 2019/787 regula la
definicion, designacién, presentacion y etiquetado de las
espirituosas, la proteccion de sus indicaciones geograficas y el
uso de alcohol etilico y destilados agricolas. Fija un grado
minimo general del 15 % vol y define més de cuarenta
categorias.

Z}I=8 NORMATIVA APLICABLE n

Normativa voluntaria y calidad diferenciada

Los regimenes voluntarios de producciéon y calidad diferenciada
son:

» Normas UNE: voluntarias, de la Asociacion Espanola de
Normalizacién y certificables por entidades como AENOR.

o Produccién integrada: prioriza métodos respetuosos con el
medio ambiente y un uso racional de insumos. Se regula en
el Real Decreto 1201/2002 y la Orden APA/1/2004
establece el logotipo de garantia nacional

» Produccién ecoldgica: técnicas agropecuarias que excluyen
con caracter general los productos quimicos de sintesis. Se
rige por el Reglamento (UE) 2018/848, aplicable desde el 1
de enero de 2022

« Distintivos DOP, IGP y ETG: sus procedimientos los regula el
Reglamento (UE) 2024/1143, que sustituyé al Reglamento
(UE) 1151/2012

o Protocolos privados: certificaciones voluntarias exigidas por
laindustria y la distribucion, como GLOBALG.A.P. en la fase
viticola y los estandares reconocidos por GFSI (IFS, BRCGS,
SQF)

sergioargudo.es - 3 / 4



En las importaciones ecoldgicas, el nuevo marco tiende a
sustituir la equivalencia por la conformidad de los organismos
de control de terceros paises, y mantiene la equivalencia en
acuerdos comerciales y, de forma transitoria, para los terceros
paises reconocidos. Cada partida lleva un certificado de
inspeccion (COI) electrénico expedido en TRACES, conforme al
Reglamento Delegado (UE) 2021/2306 y al Reglamento de
Ejecucion (UE) 2021/2307. El SOIVRE, conforme a la Orden
ECC/1936/2014, controla la importacion de productos
ecoldgicos de terceros paises: productos agrarios vivos o no
transformados, productos transformados para alimentacién
humana, piensos, material de reproduccion vegetativa y
semillas, y levaduras.

En Espania, la Ley 6/2015 regula las DOP e IGP
supraautondmicas, controladas por el MAPA a través de la
AICA, y el resto compete a las comunidades auténomas.
Ejemplos son la DOCa Rioja, la DOP Cavay la IG Brandy de
Jerez.

La Orden PRE/3026/2003, modificada entre otras por la Orden
ECC/2257/2013, la Orden ECC/2566/2015 y la Orden
ECM/1002/2026, regula la inspeccién y el control de la calidad
comercial en el comercio exterior. La ultima sustituyé
integramente el anexo de productos sometidos a control para
adaptarlo a los Reglamentos (UE) 2023/2429 y 2023/2430. El
SOIVRE no controla la calidad comercial de los vinos ni de las
demas bebidas alcohdélicas porque no figuran en ese anexo.

Normativa general

Legislacién aplicable a todos los productos alimentarios:

+ Real Decreto 175/2004, designa a la Secretaria de Estado
de Comercio como autoridad de los controles de
conformidad con las normas de comercializacion

+» Reglamento (CE) 396/2005, limites maximos de residuos de
plaguicidas

+ Reglamento (UE) 2023/915, limites maximos de
contaminantes

+ Reglamento (UE) 1169/2011, informacion facilitada al
consumidor, con el etiquetado general y nutricional

« Real Decreto 1055/2022, envases y residuos de envases

« Paquete de higiene: Reglamentos (CE) 852/2004 y
853/2004 y Reglamento (UE) 2017/625, controles oficiales
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+ Ley 28/2015, defensa de la calidad alimentaria, con régimen
sancionador

+ Ley 1/2025, prevencion de las pérdidas y el desperdicio
alimentario, con obligaciones de reduccidn, jerarquia de usos
y donacién

V-8 CONCLUSION -

El sector de vinos y bebidas alcohdlicas es uno de los mas
dindmicos del tejido agroalimentario exportador. Espana es
tercer productor mundial de vino y segundo de la UE en
cerveza, con una gran diversidad varietal y un creciente
reconocimiento de sus DOP.

Afronta una incertidumbre comercial inusitada. La amenaza del
arancel del 200 % de marzo de 2025 y el arancel general del 15
% del acuerdo UE-EEUU provocaron una caida del 16,5 % en
valor de las exportaciones de vino a EEUU en 2025, primer
mercado extracomunitario del vino europeo. Normalizar las
relaciones arancelarias es una prioridad.

El Acuerdo Interino con Mercosur, firmado en enero de 2026, se
aplica provisionalmente desde el 1 de mayo de 2026 en su pilar
comercial, y el Acuerdo de Asociacion sigue pendiente de
ratificacién. La liberalizacién es progresiva, con contingentes y
salvaguardia bilateral. El vino es uno de los grandes
beneficiados, pero Argentina y Uruguay, con menores costes,
pueden ganar presencia en el mercado comunitario en los
segmentos de precio medio, donde Espana concentra buena
parte de su oferta.

El sector tiene dos retos estructurales. El primero es la
dependencia de la exportacién a granel, mas del 60 % de las
exportaciones, sobre todo hacia ltalia, que traslada el valor
anadido a terceros. El segundo es la caida del consumo
mundial, con nueve de los diez principales mercados en
descenso en 2025 segtin la OIV.

Por ello el liderazgo espanol requiere diferenciacién y envasado
en origen, diversificacion de mercados para depender menos
de EEUU y adaptacién del vinedo al cambio climatico. La UE
debe exigir a las importaciones los mismos estandares de
calidad, sanitarios y medioambientales que a los productores
comunitarios.
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